
n° 48 - settimana dal 27 novembre
al 4 dicembre 2011

Domenica  27
I di avvento

vendita stelle 
di natale a 
cura del ceis

8.30 – lodi 
9 – eucaristia
11 – eucaristia 

15 – tombola 21 – mongol-geki – 
incontro con maria luisa 
rioli : “rispetto per la 
dignità delle persone”

Lunedì  28 8 – eucaristia
8.30 – lodi

18.15 – vespro e 
rosario e novena

21 – gruppo teatrale 
peter pan

Martedì  29
inizia la 
novena dell'
immacolata

8 – liturgia 
feriale e novena
8.30 – lodi

18.15 – vespro e 
rosario e novena

21 – coro bva
21 – gruppo di lavoro 
“territorio: scuola di 
legalità”

Mercoledì  30 8 – liturgia 
feriale e novena
8.30 – lodi

16 - lab-oratorio
17,30 – centro di 
ascolto caritas
18.15 – vespro e 
rosario e novena

21 – caritas back-office
21 – gruppo teatrale 
mongol-geki

Giovedì 1 8 – eucaristia e 
novena
8.30 – lodi

15 – laboratorio 
“cose belle”
16 – lab-oratorio
18 – adorazione 
eucaristica in 
cappella

21 – gruppo famiglie
21 – corso di fotografia

Venerdì  2 8 – eucaristia e 
novena
8.30 – lodi

18.15 – vespro e 
rosario e novena
19 – Parola di Dio 
domenicale - in 
cappella

21 – educatori 
scombinati

Sabato  3 9 – gruppo 
manutenzione

15 – gruppi dei 
ragazzi dalla 2a 
elem alla 1a media
15 – scombinati
15.30 - domino
16.30 - eucaristia 
al ramazzini

Domenica  4

II di avvento

8.30 – lodi 
9 – eucaristia
11 – eucaristia

15 – tombola 20 – mongol-geki 

orari della segreteria parrocchiale :
lunedì – mercoledì – giovedì : h. 16-18

martedì – venerdì : h. 17-19

 

www.parrbva.org

segreteria@
parrbva.org

 beata vergine 
addolorata

via rangoni 26
tel. 059.242124

http://www.parrbva.org/


Per informazioni contattare  

la segreteria della parrocchia  

al numero 059 242124 

Oppure Concetta 3937051432 

 

Vi preghiamo di dare conferma della 

vostra partecipazione entro  

mercoledì 21 dicembre. 

Natale 2011 in  BVA  

La sera del 24 dicembre  

la Parrocchia Beata Vergine  

Addolorata 

Ti invita alla tradizionale cena di Natale 

Con una famiglia diversa e un po’  

più grande del solito 

Ma con tanta armonia intorno 

Vieni sei invitato anche tu. 



MENU’ 

 

Antipasto: 
 Frittelle di verdure  

“i Sfingi” all’acciuga 

Ricoperti con fonduta di formaggio 
 

Primi: 
Spaghetti al tonno 

Maccheroni pasticciati 
 

Secondi: 
Scaloppine di straccetti di pollo 

Patate al forno 

Seppioline patate e piselli 
 

Contorni: 
Insalata mista 

Pane 

Frutta fresca e secca 

Bibite varie 

Dolce e spumante 

NO VINO NO ALCOLICI 

INGREDIENTI DA PORTARE 

• Verdure varie(zucchine,  

       cavolfiore, carote,  

       pomodori da insalata , 

        insalata verde, finocchio 

       sedano, limone,patate 

       cipolla,  peperoni) 

• Uova   

• Formaggi (asiago,emmenthal, 

gorgonzola,mozzarelle,panna da 

cucina, stracchino, parmigiano 

grattugiato) 

• Olio per friggere ed extra vergine 

• Passata di pomodoro 

• Besciamella 

• Tonno  

• Seppie congelate 

• Petto di pollo   

• Piselli congelati   

• Patate congelate da forno   

• Frutta fresca e secca   

• Bibite varie e acqua 




